AUS SIZILIEN,

DIE ESSENZ DER VERGANGENHEIT,

DIE VISION DER ZUKUNFT.

Im Herzen der Madonie auf Sizilien
vereint unser Betrieb jahrtausendealte
Tradition, unberiihrte Natur und
fortschrittliche Nachhaltigkeit.

Wir erzeugen hochwertiges Bio-Olivend!
aus jahrhundertealten Olivenbaumen,
von denen einige iber 500 Jahre alt sind.
Die sizilianische Landschaft, der
Naturpark Madonie und das mediterrane
Klima verleihen unserem Ol einen
authentischen, unverwechselbaren
Charakter, gepragt von typischen Sorten
wie Biancolilla, Nocellara, Ogliarola
Messinese und Carolea.

Wir wiirdigen Sizilien und seine Umwelt
mit naturverbundenen, nachhaltigen
Produktions- und Abfiillverfahren.

www.aziendaagricolastramera.it ]

Tel. 392 1334472 / 366 1846513
giulio.stramera@me.com
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AZIENDA AGRICOLA

STRAMERA GIULIO

Olivendl erster Giiteklasse —
direkt aus Oliven
ausschlieRlich mit mechanischen
Verfahren gewonnen.

NAHRWERTDEKLARATION

Durchschnittswerte pro 100 mi

Brennwert 3389 kJ - 824 Keal
Fett 929
- davon gesittigte Fettsauren 13g
- einfach ungesittigte Fettsduren 70 g
- mehrfach ungesttigte Fettséuren 9 g

Kohlenhydrate 0g

- davon Zucker 0g

Eiwei 0g

salz 0g
KUHL UND VOR LICHT. UND WARMEQUELLEN GESCHUTZT LAGERN.
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