
AUS SIZILIEN,
DIE ESSENZ DER VERGANGENHEIT,

DIE VISION DER ZUKUNFT.
Im Herzen der Madonie auf Sizilien

vereint unser Betrieb jahrtausendealte
Tradition, unberührte Natur und
fortschrittliche Nachhaltigkeit.

Wir erzeugen hochwertiges Bio-Olivenöl
aus jahrhundertealten Olivenbäumen,

von denen einige über 500 Jahre alt sind.
Die sizilianische Landschaft, der

Naturpark Madonie und das mediterrane
Klima verleihen unserem Öl einen

authentischen, unverwechselbaren
Charakter, geprägt von typischen Sorten

wie Biancolilla, Nocellara, Ogliarola
Messinese und Carolea.

Wir würdigen Sizilien und seine Umwelt
mit naturverbundenen, nachhaltigen

Produktions- und Abfüllverfahren.

NATIVES OLIVENÖL
EXTRA · BIOLOGISCH

100 % ITALIENISCH

Olivenöl erster Güteklasse –
direkt aus Oliven

ausschließlich mit mechanischen
Verfahren gewonnen.

NÄHRWERTDEKLARATION
Durchschnittswerte pro 100 ml

Brennwert
Fett
- davon gesättigte Fettsäuren
- einfach ungesättigte Fettsäuren
- mehrfach ungesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
- davon Zucker
Eiweiß
Salz

KÜHL UND VOR LICHT- UND WÄRMEQUELLEN GESCHÜTZT LAGERN.

Zertifiziert durch

ITALIENISCHE LANDWIRTSCHAFT

Kontrollierter Betrieb Nr.

Hergestellt und abgefüllt von

Produktions- und
Abfüllstätte:

ERNTESAISON: LOS-NR.:

MINDESTENS HALTBAR BIS:

FLASCHE GL 71 Glas VERSCHLUSS LDPE04 Kunststoff


