DALLA SICILIA, Olio di oliva di categoria
O e iy dinattiumaerte duBaoNvas
LA VISIONE DEL‘FLV'TUVRVO" unicamente mediante

Nel cuore delle Madonie, in Sicilia, la procedimenti meccanici.
nostra azienda unisce tradizione

millenaria, natura incontaminata e DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
sostenibilita d'avanguardia. Valori medi per 100ml di prodotto
Produciamo olio biologico Energia 3389 kJ - 824 Keal
d'eccellenza da ulivi secolari, alcuni Grassi 929
con oltre 500 anni di vita. - Saturi 13g
Il territorio siciliano, il Parco delle - Monoinsaturi 09
Madonie e il clima mediterraneo - Polinsaturi 99
conferiscono al nostro olio un Carboidrati 0g
carattere autentico e distintivo, ‘; Z:‘f“‘"‘ 29
espressione di varieta tipiche come qossne 9
q A A Sale 0g
Biancolilla, Nocellara, Ogliarola

Messinese e Carolea.
Onoriamo la Sicilia e il suo ambiente
con tecniche di produzione e
confezionamento attente alla natura
e alla sostenibilita dei processi.
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SC0 AL RIPARD DA FONTI D LUCE £ CALORE

Certificato da
Ecogruppo Italia

\\ 4
ECOGRUPPO: | Jmtochamus
Operatore controllato n. 083V

Prodotto e confezionato da
AZIENDA AGRICOLA
STRAMERA GIULIO
Sede della produzione e dello
stabilimento di confezionamento:
C.da Firrione Scillato (PA)

www.aziendaagricolastramera.it

Tel. 392 1334472 / 366 1846513
giulio.stramera@me.com
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STRAMERA GIULIO R [BOTTIGUA| GL71 | Veto | TAPPO | LOPEO4 | Plastca |
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